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GLVICERZOS ¥ CENGS
ENTREDAS DE PESCADO

2OCES

YUCASBRAVAS & @

Yucas fritas cortadas a mano con Salsa de Tomate Ahumado Picante,
Alioli y Perejil.

250¢

Handcut Yucca Fries with Smoked Spicy Tomato Sauce,
Alioli & Parsley.

AROS DE CEBOLLA 3.300¢

Aros de Cebolla fritos con Salsa Chipotle.

Onion Rings fried with Chipotle Sauce.

PAPASBRAVAS & @

Papas fritas con Salsa de Tomate Ahumado Picante, Alioli y Pereijil.

&00¢

French Fries with Smoked Spicy Tomato Sauce, Alioli & Parsley.

STICKY CHICKEN

Pollo Empanizado Frito con Salsa Sweet Chili, Maranones Tostados y Nori.

&I00¢

Coated Fried Chicken with Sweet Chili Sauce, Toasted Cashews & Nori.

CAMARON TEMPURA

Camaron frito con Tempura de Cerveza, Tartar de Tomillo.

&I00¢

Shrimps fried with Beer Tempura, Thyme Tartare.

GUACAMOLE Y PICODEGALLO &)

Puré de Aguacate con Pico de Gallo servido con Tortillas Fritas.

&.20¢

Acovado Puree with Diced Tomatoes, and Onions served with Tortilla Chips.

ALBONDIGAS &) &.200¢

Albondigas a la plancha con Salsa de Tomate Agridulce y Comino.

Pan fried Meat Balls with Sweet and Sour Tomato Sauce and Cumin.

ENNGLADES

ENSALADATICA &

Lechuga, Tomates Cherry, Nueces, Frijoles, Maiz, Aguacate
y Vinagreta Balsdmica.

Lettuce, Cherry Tomatoes, Nuts, Beans, Corn, Avocado
and Balsamic Vinaigrette.

ENSALADA CONSANDIAY ACEITUNAS & &.86Q0¢

Lechuga, Sandia, Aceitunas, Queso Parmesano, Vinagreta de Limén y Miel.
Lettuce, Watermelon, Parmesan Cheese, Lime and Honey Vinaigrette.

ENSALADA CESAR

Lechuga, Crutones de Pan, Perejil y Aderezo con Alcaparras,
Anchoas y Queso Parmesano.

Lettuce, Bread Crumbs, Parsley and Dressing with Capers,
Anchovies abd Parmesan Cheese.

&&0¢

&.300¢

4 )

Agrega una proteina extra
Add an extra protein

POLLO CAMARON . ATUN
cHicken T000¢ sHriMp T 5400¢ TuNa T2700¢
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LIBRE DE GLUTEN VEGANO
GLUTEN FREE ) vecan

TATAKIDEATUN &®

.400¢

Atun Flamado con Salsa de Soya y Mayonesa de Jengibre.

Tuna Flamed with Soy Sauce & Ginger Mayo.

CEVICHE CLASICO

880¢

Marlin Blanco marinado en Leche de Tigre con Culantro, Cebolla Morada, Apio.

White Marlin marinated in Tiger’s Milk with Cilantro, Red Onion & Celery.

CEVICHE HIBISCUS

e£00¢

Marlin blanco infusionado con Flor de Jamaica, Agridulce y Fresco.

Sour Sweet and Fresh White Marlin infusioned with Hibiscus Rose.

CEVICHE TROPICAL

7860¢

Marlin Blanco marinado en Leche de Tigre con Culantro,

Cebolla Morada, Apio, Maracuyd y Mango.

White Marlin marinated in Tiger’s Milk with Cilantro, Red Onion,

Celery, Passionfruit & Mango.

PULPO

1.300¢

Pulpo tierno cocinado con Salsa de Chile dulce ahumado y Rjo.

Octopus with Smoked Paprika & Garlic.

CARIBENG

RICE & BEANS (%)

Tradicional Rice & Beans Caribeno
servido con Platano maduro
y Ensalada.

Traditional Caribbean Rice & Beans
served with Fried Platain
& Salad.

VEGANO/VEGAN &.600¢
POLLO/CHICKEN 6&.500¢
COSTILLAS/RIBS .600¢

CURRY CARIBENO &) ©®)

Chayotes, Camotes, Zanahorias,
Cebollin, Culantro, Limén
y Leche de Coco.

Chayotes, Sweet Potatoes, Carrots,
Scallions, Cilantro, Lemon
& Coconut Milk.

VEGANO/VEGAN  7.800¢
POLLO/CHICKEN  2.500¢
CAMARON/SHRIMP 11.&00¢

CLSTOS

LINGUINE CON TOMATES CHERRY

3.200¢

Linguini con Tomates Cherry Italianos, Aceite de Albahaca y Queso Parmesano.
Linguine with Cherry Tomatoes, Basil Oil and Parmesan Cheese.

LINGUINE CON ALBONDIGAS

1600¢

Linguini con Albondigas de Res, Salsa de Tomate y Crema de Leche.

Linguini with Beef Meat Balls, Tomato Sauce and Cream.

LINGUINE CON POLLO, HONGOS Y TOCINO

1600¢

Linguini con Salsa de Crema de Pollo, Hongos, Tocino y Queso Parmesano.

Linguine with Chicken, Mushrooms, Bacon & Parmesan Cheese.

LINGUINE CON CONCHRAS

&20¢

Linguini con Almejas, Vino Blanco, Crema Dulce, y Cebollino.
Linguine with Clams, White Wine, Cream, and Spring Onions.

) PICANTE & MUY PICANTE
SPICY VERY SPICY

Excluyendo cargo por servicio 10% e impuesto sobre ventas 13%
Excluding service charge 10% and Sales tax 13%
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CESCRDOS

Nuestro Pescado siempre se sirve con Salsa Caribena y Ensalada,
ademds puede elegir entre Patacones, Papas Fritas o Yuca Frita.

Our Fish is always served with Caribbean Sauce and Salad,
you can choose between Fried Plantain, French Fries and Fried Yuccas.

CATCHOFTHEDAY &®

Filete de Pescado del Mar Caribe, sin espinas.

10.200¢

Fish Filette from the Caribbean Sea, Boneless.

PARGO ENTERO (%

Pargo Rojo, aproximadamente 300 g por persona.
Segun la disponibilidad y la temporada, se Frie entero o en Filetes.

12.200¢

Redsnapper, approximately 300 grams per person.
Depending on availability and season, Fried Whole or Filleted.

CORVINAREINA (®

Filete de Pescado blanco Silvestre.
Wild White Fish Filette.

12.30¢

LENGOSTES

Nuestro Langosta siempre se sirve con Ensalada, ademds puede elegir entre
Patacones, Papas Fritas o Yuca Frita.

Our Langosta is always served with Salad, you can choose between
Fried Plantain, French Fries and Fried Yuccas.

ALAJILLO ®

Langosta con Ajo, Hierbas y Mantequilla.
Lobster with Garlic, Herbs and Butter.

MEDIA-HALF [2.000¢
ENTERA - WHOLE 23000¢

MARYTIERRA (¥ 25000¢
Media Langosta y Lomito de Res con Hierbas y Ajo.

Half Lobster and Beef Tenderloin with Herbs and Garlic.

PESTOY PARMESANO (%) MEDIA-HALF [3.600¢

Langosta con Pesto y Queso Parmesano. ENTERA - WHOLE 25.000¢

Lobster with Pesto and Parmesan Cheese.

CLRNES

ESTOFADO DECERDO & 10.500¢
Estofado de Cerdo cocinado a Fuego Lento con Salsa Hoisin,

Camote, Canela, Jengibre y Ajo.

Slow cooked Pork Stew with Hoisin Sauce, Sweet Potato,

Cinnamon, Ginger and Garlic.

LOMITODERES & 12500¢
Lomito con Salsa de Champinones, Pimienta negray Crema de Leche

servido con Ensalada y Papas Fritas.

Beef Tenderloin with Mushroom Sauce, Black Pepper and Cream

served with Salad and French Fries.

YUCRAS FRITAS &0¢ PATACONES 1.30¢
PLATANOS 1.00¢ PAPAS FRITAS 1.&00¢
TORTILLA CHIPS .200¢ RICE & BEANS 290¢
SALADS 1.500¢ MEDIO AGURCATE 2.300¢

CONVEBURCCESLS

HAMBURGUESA CLASICA “SMASH”

Pan Artesanal Suave, 140g de Hamburguesa de Res Smash,
Ensalada, Tomate, Salsa especial acompanada con Papas Fritas.

Soft Artisan Bread, 140g Smash Beef Burger,
Salad, Tomato, Special Sauce served with French Fries.

HAMBURGUESA DEL MAR

Pan Artesanal Suave, Filet de Pescado Caribefo, Lechuga, Tomate,
Salsa Especial acompanada de Papas Fritas.

&00¢

11.600¢

Soft Artisan Bread, Caribbean Fish Fillet, Lettuce, Tomato,
Special Sauce served with French Fries.

HAMBURGUESR GIGI O “SMASH” 12.300¢

Pan Artesanal Suave, Doble Torta de 140 de Hamburguesa de Res Smash,
Mermelada de Tocino, Queso Cheddar, Lechuga, Tomate, Salsa Especial
acompanada de Papas Fritas.

Soft Artisan Bread, Double 140g Smash Beef Burger Patty, Bacon Jam,
Cheddar Cheese, Lettuce, Tomato, Special Sauce served with French Fries.

-
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LY Max 6 anos
Max 6 years old
CARE NINCS
PASTA CON MANTEQUILLA 2.000¢
Pasta con Mantequilla.
Pasta with Butter.
PASTA CON SALSA DE TOMATE 2.000¢
Linguini con Salsa de Tomate Casera.
Linguine with Homemade Tomato Sauce.
DEDOS DE POLLO 2.600¢
Dedos de Pollo empanizados fritos acompanados de Papas Fritas.
Fried Chicken Nuggets served with French Fries.
ALBONDIGAS & &.300¢

Albondigas de Res a la plancha acompanadas de Papas Fritas.
Pan Fried Meat Balls served with French Fries.
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COSTHES

PLATODE FRUTAS ® @
Pifa, Mango y Sandia.
Pineapple, Mango and Watermelon.

CHURROS

Churros de Trigo servidos con Dulce de Leche y AzUcar Aromdtica.
Wheat Churros served with Dulce de Leche and Aromatic Sugar.

HELADO BOUNTY &

Helado de Coco con Salsa de Chocolate Amargo Costarricense.
Coconut Ice Cream with Costarican dark Chocolate Sauce.

CREME BRULEE (¥
Crema de Vainilla con una Capa de AzUcar Caramelizada.
Custard with a Caramelized Sugar Coating.

CRUMBLE DE MANZANA Y PINA @

Manzanas y Pina cocidas con cortesa de masa de Canela y Nuez Moscada
Cooked Apples and Pineapple with Cinnamon Pastry Crust and Nutmeg.

LAVA CAKE

Fondant de Chocolate servido con Helado de Coco.
Chocolate Fondant served with Coconut Ice Cream.

250¢

2300¢

3.800¢

&I00¢

&4800¢

&.200¢

Excluyendo cargo por servicio 10% e impuesto sobre ventas 13%
Excluding service charge 10% and Sales tax 13%



